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ZUM GOLDENEN FROSCH

Chinesisches Restaurant




UNSER GROSSES ERLEBNIS-BUFFET
ALLYOU CAN EAT

Montag - Samstag (aufler Freitag- und Samstagabend und an
Feiertagen)

11.30 - 14.30 Uhr
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ZUM GOLDENEN FROSCH Kinder 8 - 11 Jahre 10,90 €

17.30 - 22.00 Uhr

Pro Person 21,90 €
Kinder 4 - 7 Jahre 12,90 €
Kinder 8 - 11 Jahre 16,90 €

Freitagabend, Samstagabend, Sonntag und Feiertage

Pro Person 23,90 €
Kinder 4 - 7 Jahre 12,90 €
Kinder 8 - 11 Jahre 16,90 €

Kinder unter 4 Jahren essen gratis!

Sehr geehrte Giiste,

da wir festgestellt haben, dass die Teller beim Buffet oft mit zu groffen Portionen beladen werden und wir die Reste anschlieflend
in den Miill geben miissen, bitten wir Sie darum, nur Portionen zu nehmen, die Sie auch aufessen kénnen. Ubrig gebliebene
Reste miissen wir Ihnen leider in Rechnung stellen. Vielen Dank fiir Ihr Verstindnis.




ALKOHOLFREIE GETRANKE

0,31 0,41 0,31 0,41
Afii Cola 2+ 3906 410€ Orangensaft 460€  490€
Afri Cola light #2#5 - - Grapefruitsaft - -

Bluna Orange »**

o
&
&

STENTZ

Traubensaft vom Winzer

Bluna Mix #25?

Johannisbeernektar

Bluna Zitrone

Mango-Nektar

Ice Tea Lemon ¢

Guaven-Fruchtdrink

Ice Tea Peach ¢ Lychee-Fruchtdrink 460€  4,90€
Bitter Lemon’ Maracuja-Nektar - -
Ginger Ale 7 Kirsch-Nektar - -
Tonic Water’ Bananen-Nektar - -
Red Bull #¢ KiBa (Kirsche & Banane) - -
Apfelsaft Sifte Schorle - -

(Alle Sifte auch als Schorle erhiltlich)

0,21

041 0,71

ASTE) . . .
“m;,}”m Gerolsteiner Mineralwasser (Still)

SROISTENgy . . .
¢ 7 * Gerolsteiner Mineralwasser (Medium)

SROLSTEINE . .
¢ St " Gerolsteiner Mineralwasser (Sprudel)

Tafelwasser (Still) -
Tafelwasser (Medium) -
Tafelwasser (Sprudel) 3,80€
WARME GETRANKE
Kaffee Crema ’ - Jasmintee -
Cappuccino ¢/ - Griiner Tee -
Espresso ’ - Friichtetee -
Doppelter Espresso * - Kriutertee -
Espresso Macchiato ¢! - Kamillentee -
Milchkaffee & 3,80€ Schwarzer Tee 1 320€
Latte Macchiato ¢/ - Pfefferminztee -
Heifle Schokolade ¢ - Ingwertee -




BIER VOM FASS

0,31 0,51
®
& NioRadler 1
Cola Bier #+7:25?
ﬁ Hefe-Weifibier ..
@ Hefe-Weif3bier ..
Weizen Radler 4
Cola Weizen 427259
Banane Weizen #
FLASCHENBIERE
& bl . 051  [1520€
@ Hefeﬂﬁg;bier a2 0,51 -
Tsing Tao (chinesisches Bier) 4/ 0,331 -
& oo 051 [IBp0E
@ N Belt 051 [I520€
Hefe-Weifibier

- X
@ Vg zione . 051 N0
Karamalz 0,31 -

APERITIFS

Martini (Bianco oder Rosso) 14,4%/5 cl -
Campari auf Eis ? 25%/5cl -
Sake (jap. Reiswein) 16%/5 cl -
Pflaumenwein 10%/5 cl -
Lycheewein 13,5%/5 cl -
Aperol Spritz (Aperol 4 cl, Prosecco, Soda) 3" -
Hugo (Prosecco, Soda, Limette, Minze, Holundersirup) > -

LONGDRINKS

inkl. Spirituosenanteil 4 cl

Amaretto (Apfelsaft) - 530€
Campari (Orange, Soda) ? -
Gin Tonic S 530€
Bacardi (Cola, Lemon) *>% - 530€
Wodka (Cola, Lemon, Orange) 2> -
Wodka - Redbull ¢ - 6,80€
Jack Daniels - Cola 257 - 6,30€
Jim Beam - Cola #**? -
Asbach - Cola #%%? -
LIKORE
Averna 29%/2cl -
Amaretto 28%/2cl -
Baileys Cream ¢ 17%/2cl -
Underberg 44%/2cl -
Jagermeister 35%/2cl -
Ramazzotti 30%/2cl -
CHINESISCHE SPIRITUOSEN
Kao Liang (Reisschnaps) 62%/2cl -
Mei Kui Lu (Rosenschnaps) 54%/2 cl -
Chu Yeh Chin (Bambusschnaps) 45% /2 cl -
Wu Jia Pi (Kriuterschnaps) 54%/2 cl -
WODKA
Smirnoff 37,5%/2cl -
Absolut 40%/2d  [13,80€
Moskovskaya 40%/2 cl -
Gorbatschow 37,5% /2 cl -
Slivowitz 37,5%/2cl -




BRANDY, COGNAC UND WHISKY

C11 PinaColada

Fernet Branca a0%/2a  [NA20€ Grappa a0%/2d  [420€
Linie Aquavit 41,5%/2cl - Jim Beam Bourbon 40% /2 cl -
Tequilla 38%/2cl - Jack Daniels 43% /2 cl -
Obstler 40%/2cl - Chevas Regal 40%/2 cl -
Kirschwasser 45%/2 cl - Johnnie Walker Red Label > | 40%/2cl -
Williams Birne 45%/2 cl - Hennessy V.5.0.P. 40%/2cl -
Malteser Aquavit 40%/2cl - Remy Martin V.S.O.P. 40%/2 cl -
Ouzo 12 38%/2c  [N420€ Glenfiddich 12 Jahre s0%/2a  [15,60%€
Asbach Uralt 38%/2cl -
COCKTAILS OHNE ALKOHOL
C1  Jungle Green -
C2  Coconut King -
C3  Paradise Dream -
C4  Caribbean Sun -
C5  Virgin Mojito - 6,80€
Cé6 Vip - 6,80€
COCKTAILS MIT ALKOHOL
C7  Sexon the Beach -
C8 MaiTai - 790€
C9  Swimming Pool -
C10 Zombie -
- 7,90€
- 790€

C12 Mojito

OFFENE WEISSWEINE AUS DER PFALZ

W1 Muskateller | lieblich

SWWVW ? Exotischer Friichtekorb, schone Struktur, wunderbar zu kriftigem, das nennen wir Balsam fiir die Seele.... 0,251 -
W2  Miiller Thurgau | halbtrocken
5%9;;% ? Blumig, fruchtig, ein siiffiger Zechwein fiir unkomplizierten Genuss an jedem Tag! 0,251 -
W3  Riesling | trocken
§ %vtfz ? Anregender Rieslingtyp, feines Saurespiel, pikant und erfrischend 0,251 -
W4 Weifler Burgunder | trocken
Sﬁe‘ﬁz ? Fein und zart, Apfel, Mirabelle & Aprikose, dazu ein animierender Schmelz, feine Balance 0,251 -
W35 Grauer Burgunder | trocken
Sgewtf Zf i Brioche & Birne, am Gaumen frisch & fruchtbetont mit Schmelz & Biss 0,251 -
W11 Sankt Laurent | trocken
;:"‘;i Ein kriftiger, wiirziger & gebaltvoller St. Laurent. Er ist geprigt von dunklen Beerenfriichten & Kirschen | 0,251 -
o im Bukett.
W12 Regent | trocken
S“;i Ein trockener Rotwein mit einer tiefdunklen Farbe, der an siidlindische Rotweine erinnert, kriftig, schone 0,251 -
ot Tanninstruktur mit Aromen von Kirschen, Cassis €3 schwarzen Johannisbeeren.
W13 Syrah | trocken”
Priisentiert sich in der Farbe Purpurrot, fruchtiges Aroma nach Blaubeeren und Veilchen, pfeffrig, wiirzig 0,251 -
&5 eine gewisse Eleganz. Reife: 12 Monate im Eichenholzfass
W14 Merlot | trocken
Weiche & runde Textur mit einem pflaumigem Aroma. Geschmacksnoten von mediteranen Kriutern & 0,251 -
Triffel. Silberne Kammerpreismiinze. Reife: 12 Monate im Eichenbolzfass
W15 Cuvée,Divinum*| trocken
:‘iﬁ Eine wunderbare Cuvée aus den Rebsorten Spitburgunder, St. Laurent und Dornfelder. Harmonisch & 0,251 -
. [',ﬁz gehaltvoll erinnert dieser Rotwein in der Nase an Brombeeren, schwarze Johannisbeeren & Kirschen.
W16 Spitburgunder,S“| trocken
:{‘;ﬁ Ein vollmundiger & samtiger Rotwein mit einer eleganten Spatburgunderart. Er erinnert an reife , dunkle 0,251 -
o Beerenfriichte sowie Kirsche in der Nase.
W17 Dornfelder | trocken #
'Ef v FEin samtig weicher, trockener Rotwein mit einer tiefdunklen Farbe & Aromen von Brombeeren & 0,251 -

=
N} Q

2 Kirschen.
STENTZ




OFFENE ROTWEINE AUS DER PFALZ . W23 Chardonnay | trocken
ty % Zarter Schmelz, wunderbar weich aufgelockert durch feine Zitrusnoten. 0,751 -
W18 Dornfelder | halbtrocken 5’@;;&? Ein toller Meniiwein.
@& Ei htiger, halbtrock Rotwein mit einer leichten Restsiifle, einer tiefdunklen Farbe {5 A
;‘ Ej‘ B:;z ’j":bu; rez;zg%; Iézi”;];z; .ener otwein mit einer leichten RestsiifSe, einer tiefdunklen Farbe romen von | (),25 ] - W24 Muskateller | trocken
STENTZ
)l a‘f Maracuja & Muskatbliite, frech, filigran &3 saftig, genialer Sommerwein. 0,751 -
W19 Frihburgunder | trocken 5%&%"’ Hober Spafifaktor.
':EZ:; Ez:n samtiger & gfbaltwoller Wein mit einer rubinroten Farbe &S dezenten Aromen dunkler Friichte wie 0,251 -
Y2 reife, schwarze Kirschen &5 etwas Brombeere.
STENTZ
— PREMIUM FLASCHEN ROTWEINE

OFFENE ROSEWEINE AUS DER PFALZ W 25 Pendant 2 ans Dornfelder

» ) Trocken, diber 2 Jahre dauerte die Holzreife... 100% Dornfelder. Weich, wiirzige Blume von Brombeere und 0.751
W30 Spitburgunder Rosé | trocken sifilicher Kirschmarmelade, schon fruchtig, unterlegt mit etwas Zimt und Sandelholz, im Mund weiche ’
) e ﬂ.' Sebr saftig & spritzig, duftet nach Cassis, Himbeere & Erdbeere. 0,251 - Tannine mit Wacholderbeere.
e W26 RedBlend “
W 31 Portugies er Weiflherbst | halbtrocken Trocken, ein unverwechselbar fruchtiger Cuvée, eine Komposition aus 70% Pinot Noir, 15% Sankt Laurent 0,751
i i ) ) und 15% Cabernet, ein rundes Duftaroma, viel Kirsche zwischen Brombeeren und schwarzen Johannisbee-
Soewf.w ? Siifée rote Friichte im Geschmack. Macht einfach Spaf. 0251 - ren, ein Hauch Minze und feines Holz mit etwas Lakritze im Nachgeschmack. Selection 3 Sterne (sehr gut)
W 27 Grand Plateau “

Trocken, unsere Antwort auf einen Bordeaux Cuvée! Eine Verméihlung aus 70% Cabernet, 15% Pinot Noir 0,751

WE I N SC H O R L E AU S D E R P FALZ — und 15% Sankt Laurent, siifSlich und weich schmeichelt sich die wiirzig frische Johannisbeerblume im Bu-

kett, ein Hauch von Zimt und Dorrpflaumen, junge Vanille mit Zedernholz und Kaffee im Nachgeschmack.

W 28 Pinot Noir #
Rieslingschorle 0,51/ -
Trocken, vollreife Schattenmorellen im Duft, samtig und saftig mit Nelke und schwarzem Pfeffer. Ein 0.751
. komplexer Pinot mit viel Gaumendruck, im Nachklang mineralisch, ein prickelndes Gefiihl mit viel ’
Miidler- nurgau—Sc/)orle 0,51 - Fruchtgeschmack, der die Herzen aller Pinot Noir Fans hober schlagen lisst! Klasse!!l!
11
WeifSherbstschorle 0,51 - 298 BlicloB eecy

Trocken, bestechendes und anregendes Bukett, wiirzig und pfeffrig mit Nelkenaroma, kriftiger Geschmack,
gerostete Paprika und Kaffee im Abgang. Sebr angenebhm rund und geschmeidiges Mundgefiibl. Pro Wein | 0,75 [
2014: ausgezeichnet in der Kategorie, ,Premiumweine - beste Qualitit, bester Preis“ SAVIOR-VIVRE: 2

FLASCHEN WEISSWEINE AUS DER PFALZ I Sonnen (exzellente Qualitit) Selection 4 Sterne (Gold)

W20 Riesling| trocken SEKT & CHAMPAGNER
w1 v' Knackig, frisch & fruchtbetont. Wunderbar ,trinkig®, jugendlich , saftig & spritzig. 0,751 -

S)t v 1 Verfiibrerische Nase mit Aromen von Mandarine, Pfirsich & Honigmelone 0,21 0,751
W21 Weiler Burgunder | trocken # W32 Marcecco, trocken ™ 520€ 2290€
tey;ﬁd ,.' Fein & zart, Apfel, Mirabelle &3 Aprikose. Dazu ein animierender Schmelz, feine Balance. 0,751 - W 33 Secco, trocken ” - -
S o W 34 Chinesischer Lycheesekt, leicht siify  4,60€ 19,90€
W22 Grauer Burgunder | trocken W35 Pinot Jahrgangssekt -Brut- - -
SWW ¥ Brioche & Birne, am Gaumen frisch & fruchtbetont mit Schmelz & Biss 0,751 - W36 Muskateller Jahrgangssekt -Demi sec- - -
W37 Moet & Chandon Champagner -




MITTAGSTISCH

M1  Gebratener Reis mit Hiihnerfleisch und Ei 458 -
M2  Gebratene Nudeln mit Hiibnerfleisch +65% -
M3  Fastenspeise der Buddhisten vegetarisch & versch. Gemiise -
M4  Hihnerfleisch mit Gemiise 5% 890€
M5  Hihnerfleisch mit Gon Bao Art, scharf #5178 -
M6  Hihnerfleisch mit Curry, scharf 61128 -
M7  Rindfleisch mit Thai-Curry, scharf ¢H125 -
M8  Rindfleisch in Streifen mit Zwiebeln 4% -
M9  Acht Kostbarkeiten Hiibner-, Schweine- und Rindfleisch, 5 versch. Gemiise, scharf #55$ -
M 10 Knusprige Ente mit Ananas und Sofe siifS-sauer -5 -
M 11 Knusprige Ente mit Gemiise und pikanter Soffe 55 -
M 12 Knusprige Ente mit Curry und Kokosmilch, scharf 4F¢H128 -
M 13 Gebackenes Fischfilet auf Gemiise #PFs -
M 14 Gebratene Meeresfriichte mit Gemiise ABPENS -

Zu jedem Gericht reichen wir gekochten Reis als Beilage, aufler bei Reis- und Nudelgerichten

Unser leckerer Mittagstisch - auch mit Abholservice

Einfach anrufen, bestellen und wenige Minuten spiter abholen!

06341 98 787 98

Montag bis Samstag von 11.30 - 14.30 Uhr
(nicht an Feiertagen | Dienstag Ruhetag)




SUPPEN

HUHN

1 Peking Suppe sauer-scharf 4658
2 Wantan Suppe 4
3 Gemiise Suppe #*
4 Tomyam Suppe mit Shrimps 5%
5 Tomyam Suppe mit Kokosmilch und Hiihnerfleisch ®
SALATE
6a Gemischter Salat klein -
6 Gemischter Salat 56~ -
7 Gegrillter Hithnerfiletsalat #¢2 -
8 Rindfleischsalat 62 -
9 Krabbensalat 3562 -
10 Thunfischsalat 5L -
VORSPEISEN
11 Mini-Friihlingsrollen 47
12 Friihlingsrolle (Loempia) 4
13 Vietnamesische Rolle (Herbstrolle) gefiillt mit Garnelen, Kriutern und Reisnudeln *5"*
14 Curryecken (5 Stk.) 128
15 Gebackene Wantan (6 Stk.) Teigtasche mit Schweinefleisch und Sofle siifS-sauer 5%
16 Hiihnerspiefle (2 Stk.) mit Erdnusssofie %%
17 Gll'icksplatte 2 Mini-Rollen, 2 Cu{r;’?’:ﬁfz;z, 1 Vietnamesische Rolle, 1 Hiibnerspiefs,

2 gebackene Wantan

21 Hiihnerfleisch mit versch. Gemiise F¥ -
22 Hiuhnerfleisch nach Gong Bao Art in Hoisin Sofée (leicht scharf) #5165 -
23 Hihnerfleisch nach siidchinesischer Art mit Gemiise in Currysofie (scharf) 128 -
24 Hiihnerfleisch paniert mit Gemiise in siifS-saurer Sofie #-*% -
25 Hiihnerfleisch paniert mit Gemiise in Erdnusssofie *%5%% -
SCHWEIN
31 Schweinefleisch mit versch. Gemiise 1% -
32 Schweinefleisch nach Gong Bao Art in Hoisin Sofée (leicht scharf) #5165 -
33 Schweinefleisch nach siidchinesischer Art mit Gemiise in Currysofe (scharf) 7128 -
34 Schweinefleisch paniert mit Ananas in sif-saurer Sofie -5 -
RIND
41 Rindfleisch mit versch. Gemiise *F¢ -
42 Rindfleisch nach Gong Bao Art in Hoisin Sofie (leicht scharf) #5H65 -
43 Rindfleisch nach siidchinesischer Art mit Gemiise in Currysofe (scharf) 125 -
44 Rindfleisch mit Zwiebeln und Lauch (leicht scharf) *5* -
ENTE
51 Knusprige Ente mit versch. Gemiise 1% -
52 Knusprige Ente nach Gong Bao Art in Hoisin Sofée (leicht scharf) #5465 -
53 Knusprige Ente nach siidchinesischer Art mit Gemiise in CurrysofSe (scharf) #HCHL2S -
54 Knusprige Ente mit Gemiise in siifS-saurer Soffe 455 -
55 Knusprige Ente mit Gemiise in Erdnusssofie %1% -




GARNELEN

NUDELGERICHTE

61 Garnelen mit versch. Gemiise 558 -
62 Garnelen nach Gong Bao Art in Hoisin SofSe (leicht scharf) +B5%S
g
63 Garnelen nach siidchinesischer Art mit Gemiise in CurrysofSe (scharf) 5¢H1.28
i
64 Garnelen mit Gemiise in Tomatensofie #5565 -
71 Panierter Fisch mit versch. Gemiise *PFS -
72 Panierter Fisch nach Gong Bao Art in Hoisin SofSe (leicht scharf) #PEH68
g
73 Panierter Fisch nach siidchinesischer Art mit Gemiise in Currysofe (scharf) 4P G128
)
74 Panierter Fisch mit Gemiise in siifS-saurer Sofie #PEL0S -
81 Panierter Tofu mit versch. Gemiise +5M$ -
82 Panierter Tofu nach Gong Bao Art in Hoisin Sofe (leicht scharf) *FHM68
g
83 Panierter Tofu nach siidchinesischer Art mit Gemiise in Currysofie (scharf) 4GHL M 28
)
84 Panierter Tofu mit Gemiise in siifS-saurer Sofe #5108 -
91 Gebratener Reis mit Tofu und Gemiise #CM$ -
92 Gebratener Reis mit Hiibnerfleisch und Gemiise #“5* -
93 Gebratener Reis mit Schweinefleisch und Gemiise # % -
94 Gebratener Reis mit Rindfleisch und Gemiise »©5* -
95 Gebratener Reis mit Garnelen und Gemiise #5¢5¢ -
96 Gebratener Reis mit paniertem Hiibnerfleisch und Gemiise +“5* -
97 Gebratener Reis mit paniertem Entenfleisch und Gemiise »¢5$
P
98 Gebratener Reis mit paniertem Fischfilet und Gemiise »¢PF$
P

101  Gebratene Nudeln mit Tofu und Gemiise #¢M$ -
102 Gebratene Nudeln mit Hiibnerfleisch und Gemiise 655 -
103 Gebratene Nudeln mit Schweinefleisch und Gemiise *5* -
104  Gebratene Nudeln mit Rindfleisch und Gemiise * 5 -
105 Gebratene Nudeln mit Garnelen und Gemiise %58 -
106  Gebratene Nudeln mit paniertem Hiihnerfleisch und Gemiise #¢5¢ -
107 Gebratene Nudeln mit paniertem Entenfleisch und Gemiise %% -
108  Gebratene Nudeln mit paniertem Fischfilet und Gemiise *“P5¢ -
WUDONNUDELN
111 Gebratene Wudonnudeln mit Tofu und Gemiise 4 ¢FM$ -
112 Gebratene Wudonnudeln mit Hiibnerfleisch und Gemiise 458 -
113 Gebratene Wudonnudeln mit Schweinefleisch und Gemiise 5% -
114  Gebratene Wudonnudeln mit Rindfleisch und Gemiise ¢ -
115 Gebratene Wudonnudeln mit Garnelen und Gemiise #5658 -
116 Gebratene Wudonnudeln mit paniertem Hiihnerfleisch und Gemiise *©5% -
117 Gebratene Wudonnudeln mit paniertem Entenfleisch und Gemiise 5% -
118 Gebratene Wudonnudeln mit paniertem Fischfilet und Gemiise *©P5$ -
DESSERT
121 Gebackene Banane mit Honig“ -
122 Gebackene Ananas mit Honig“ -
123 Gebackener Pudding mit Honig4¢ -
124  Gebackene Banane mit Eis 4625 -
125  Gebackene Ananas mit Eis 4629 -
126  Gebratene Banane mit Eis, flambiert 462 -
127  Gebratene Ananas mit Eis, flambiert ¢ -




BEILAGEN (NUR MIT HAUPTGERICHT)

A4,CFE8

mit Ei und Gemiise

131 Gebratener Reis

4,CE8

mit Ei und Gemiise

132 Gebratene Nudeln

4,CES8

133 Gebratene Wudonnudeln

mit Ei und Gemiise

134 Pommes Frites

135 Extra Sofle

verschiedene Sorten

136 Duftreis

SPEZIALITATEN DES HAUSES

S1 Luo Hanzhai vegetarisch

S2 Hiihnerfleisch

mit schwarzem Pfeffer #%

S3 Rindfleisch

mit schwarzem Pfeffer #5%

S4  Mapo Tofu #5ms

S5 Chinesisches Neujahrsessen handgemachte Dumpling 4%

S6  Meeresfriichte und Tofu auf heiflem Topf (leicht scharf) #5PENS

S7 Hiihnerfleisch mit acht Schitzen (scharf) #55*

S8 Hiihnerfleisch nach Gong Bao Art (leicht scharf) * 575

Uberraschun g B8

S9 »Zum goldenen Frosch®

Bei der Zubereitung unserer Gerichte verwenden wir keine zusitzlichen
Geschmacksverstirker wie z.B. Glutamat.

Kennzeichnung von Allergenen:
A) enthilt Gluten (A1 Gerste, A2 Weizen) B) Krebstiere C) Eier D) Fisch E) Erdnuss F) Soja G) Milch und Laktose H) Schalenfriichte I) Sellerie J) Senf
K) Sesamsamen L) Schwefeldioxid und Sulfite M) Lupinen N) Weichtiere (z.B. Schnecken)

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe:
1) koffeinhaltig 2) mit Farbstoff 3) chininhaltig 4) mit Siiungsmittel 5) mit Antioxidationsmittel 6) mit Konservierungsstoff 7) mit Taurin 8) Geschmacks-
verstiirker 9) enthilt eine Phenylalaninquelle 10) Phosphate 11) enthilt Sulfit

Alle Preise inkl. Bedienung und Mehrwertsteuer.

Sie suchen ein tolles Geschenk?
Dann haben wir etwas fiir Sie...

Schenken Sie Zeit statt Zeug.

| fiir einen
gemiitlichen Abend mit leckerem Essen kommt
immer gut an.

& :
A GHROSTENE: ol )

Q )
Suit Y ioa e 4
PAULANER STENTZ {%’% e QersbIeaGgeanor

www.paulaner.de ~ www.weingut-stentz.de =~ www.gerolsteiner.de

www.stentz.de www.dsigno.de



ZUM GOLDENEN FROSCH

Chinesisches Restaurant

Zum Goldenen Frosch
Inh. Chunbo Bantz
Queichheimer Hauptstr. 104 - 106
76829 Landau in der Pfalz

06341 98 787 98

www.zum-goldenen-frosch.de



